EISSELE'S

RESTAURANT @ BIERGARTEN

Aperitif

Rosé Brut von den Parzellen
Weingut Albrecht Schwegler, 0,1 15,00, 0,75 | 35,00

Spumate Brut Bianco
Weingut Buglioni, Venetien 0,1 14,00, 0,75 128,00

Kessler Hochgewachs rosé
Sektkellerei Kessler, 0,75 | 35,00

Kessler Hochgewachs Chardonnay Brut
Sektkellerei Kessler, 0,75 | 35,00

Georges Brut 2014
Sektkellerei Kessler 0,75 1 65,00

Aperol Spritz
0,2516,00

Hugo
0,2516,00

Belsazar mit Tonic
0,2516,50

Campari Orange oder Soda
6,00

Sandmann Sherry med. oder dry
5 ¢l 3,50

Ginster Tonic
0,317,00
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Vorspeisen & Salate

Maultaschensupple,
Zwiebelschmelze und frischem Schnittlauch 7,50

Kraftige Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle
und frischem Schnittlauch 7,00

Schwa rzwurzelcremesuppe
mit gebr. Blutwurst und Croutons 8,50
oder vegetarisch 7,00

Beilagen Salat
mit verschiedenen Rohkost-, Kartoffel- und Blattsalat 6,00

Schwabischer Kartoffelsalat 5,00
zum Mitnehmen 1 kg 13,50

Groler Salat
mit verschiedenen Rohkost-, Kartoffel- und Blattsalat 10,50
dazu
mit pikanten Rinderfetzen 20,50
mit gebratenen Maultaschen auch vegetarisch 16,50
mit gebratenen veganen Fetzen 18,50
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Hauptgerichte

WWeirst.be

Drei gﬁffoyl\/laultaschen

geschmelzt oder in der Briihe mit Kartoffelsalat 16,50

Schwabischer Zwiebelrostbraten
mit geschmorten Zwiebeln und Spatzle 26,50

Schweinekrustenbraten
mit DunkelbiersoRe, Kartoffelknédel und WeiRkraut 20,50

Rahmschnitzel vom Schweinefilet
mit Waldpilzen und Spatzle 24,50

Buttermilchschnitzel vom Schweinericken
mit Pommes frites 18,50

Geschmortes Schweinebackle
mit Wurzelgemise und Spatzle 22,50
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Fisch

Pikante Tiger Garnelen
mit Chili, Knoblauch, Parmesan, Mascarpone und Tagliatelle 25,00

Vegetarisch

Kasespatzle

mit Bergkase, Friihlingszwiebel, Rostzwiebel 15,50

Linseneintopf
mit Wurzelgemiise, Spatzle und veganen Wiirstchen 15,50

Vegetarische Maultaschen
geschmelzt mit gemischtem Salat 16,50
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Vesper

Zwiebelrostbraten mit Besenbrot 23,50
Saure Kutteln im TrollingerséRle mit Brot 12,00

Schwabischer Wurstsalat

mit Schwarzwurst, Essiggurken, Friihlingszwiebel, Zwiebelringe und
Besenbrot 11,50

Schweizer Wurstsalat

mit Kasestreifen, Essiggurken, Frihlingszwiebel, Zwiebelringe und
Besenbrot 11,50

Wourstsalat

mit Essiggurken, Friihlingszwiebel, Zwiebelringe
und Besenbrot 11,50

Zwei Fleischkichle
mit BratensoRBle und Kartoffelsalat 13,50

Flir die Kleinen

Weinstube

Eine 569@&; Maultasche oder Fleischkiichle
mit Kartoffelsalat 8,50

Spatzle mit Sol3e 6,00
Kartoffelknodel mit SofRe 6,00

Ein kleines Buttermilchschnitzel mit Pommes
frites 10,50

Pommes frites 6,50
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Dessert

Gebackene Apfelkiichle

mit Vanilleeis und Sahne 9,50

Cheesecake
mit Eierlikor und Walnusseis 10,50

Vanilleeis
mit heiRer SchokoladensoRe 8,50

Gemischtes Eis
Schoko Vanille Erdbeere und Sahne 7,50

Café Affogato

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis 5,50

HeiRgetranke

Ka ffee 14,18, ¢
3,50

Espresso
3,00

Cappuccino s
4,50

Glas Tee
3,00
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Getrankekarte

Hauswein

Riesling trocken vom Fass
0,251 6,00 / 1,01 22,00 Collegium Wirtemberg

Trollinger Schlirfelel
0,251 6,00 / 1,01 22,00 Weinmanufaktur Untertiirkheim

Schiller trocken
0,251 6,00 / 1,01 22,00 Collegium Wirtemberg

Weinschorle (rot, weiB, rosé)
0,251 4,00

Weillwein

Sauvignon blanc trocken
0,251 7,50/ 1,01 29,00 Schloss Ortenberg, Baden

Grauburgunder trocken
0,251 7,00 / 1,01 28,00
Durbacher Winzergenossenschaft, Baden

Griner Veltiner trocken
0,21 7,50/ 0,75125,00 Weingut Thomas Stopfer, Wagram
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Rotwein

Lemberger mit Trollinger
0,251 6,50 / 1,01 25,00 Collegium Wirtemberg

Spatburgunder trocken
0,251 7,50/ 1,01 28,50 Weingut Knap, Kaiserstuhl

Merlot Terre di Chieti
0,21 7,50/ 0,751 26,50
Weingut Sociale di Tollo, Abruzzen
Primitivo
0,21 8,00/ 0,75 28,50
Weingut Marilu Societa Agricola, Apulien

Roséwein

Bardolino Chiaretto Classico
0,751 24,00
Weingut Lenotti, Bardolino

Bentz Rosé
0,21 8,00/ 0,75l 28,00
Weingut Gerd Aldinger
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Bier
Waldhaus naturtriib ohne Filter vom Fass s
0,314,00/ 0,51 5,00

Waldhaus Helles vom Fass .3
0,313,80/0,514,70

Waldhaus Hefeweizen vom Fass s,
0,313,80/0,5! 4,70

Waldhaus Dunkles Hefeweizen
0,5 4,70

Farny Kristallweizen
0,51 4,70

Farny Kristall-Weizen leicht 3,2 vol.%
0,5 4,70

Waldhaus Pils ,Alkoholfrei” .
0,331 4,20

Waldhaus Hefeweizen , Alkoholfrei“ .
0,51 4,70

Radler siR od. sauer.s:
0,314,00/0,5! 4,70
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Alkoholfreie Getranke
Mineral Wasser med. od. Still

1,01 6,00/ 0,51 3,50/ 0,251 2,00

Teinacher Genusslimonade
Apfelschorle
0,331 4,00

Johannisbeere- Holunderschorle
0,331 4,00

Mango- Maracuja- Orangenschorle
0,331 4,00

Eistee, Pfirsich oder Heidelbeere
0,331 4,00

Holunderschorle
0,501 6,00/ 0,25l 3,50

Bitter Lemon
0,20l 3,50

Coca Cola, Zero, Fanta, Sprite, Mezzo MiX 15,1
0,331 4,00

Cettely
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Wenn’s ,fettig” war...

Aus dem Obstgarten

Obstler
2cl 3,00

Krauterseele

Fernet Branca:
2cl 3,00

Ramazotti
2cl 3,00

Averna
2cl 3,00

Grappa

Grappa Mazzadro “Otto Lune” .
2cl 4,50



